MNNININIIN), ~ BAKALIKO
Comfort Dining



Das Bakaliko

Seit vielen Jahren gehen wir nun schon
unserer Leidenschaft nach, gutes Essen,
qualitativ hochwertige Lebensmittel

und Weine aus Griechenland und dem
Mittelmeerraum zu entdecken, zu
verkosten und zu verkochen. Im Bakaliko
wurde dies verwirklicht und fortgefiihrt.

Bei uns finden traditionelle und innovative
mediterrane Gastronomie zu einem neuen
Konzept von levantinisch inspirierter Kiiche
zZusammen.

In unserer Kiiche wird extra natives Oliven-
ol verwendet. Unsere klare Suppe ist stets
hausgemacht. Das Gemiise der Saison und
die Eier beziehen wir von dem benachbarten
Lendplatz Markt und unser Fleisch kommt
aus Osterreich. Alle griechischen Zutaten,
die in unserer Kiiche verwendet werden,
importieren wir direkt von kleinen Produ-
zentlnnen.

Sehr geehrte Gaste, liebe Kunden, soweit
Sie von Allergien betroffen sind, wenden
Sie sich bitte an unser Personal, wir geben
Ihnen gerne miindlich Auskunft.
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KAFFEE

Espresso

€2,60

Verlangert schwarz / mit Milch G

Espresso doppelt

Espresso Macchiato G

Cappuccino G
Grofder Brauner G

Melange / Latte G
Griechischer Kaffee
Griechischer Kaffee doppelt

Frappé

€3,00/€3,30

€4,50

Freddo Cappuccino G

Trinkschokolade heif3 / kalt G

€4,20/ €5,00
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TEE

Griechischer Bergtee €4,60

Manfredo’s - Exklusive Teevariationen

Gruner Tee €3,60

Earl Grey €3,60

Frichtetee €3,60

Honig zum Tee €1,10
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ALKOHOLFREIE
GETRANKE

Natiirliche Safte 0,5l ! €4,00

Mandarine mit Zitrus Frucht )

Zitrone mit Mastix mit Soda 0,5l { €4,50
Zitrone mit Ingwer

Grapefruit

Sauerkirsche

Soda-Wasser 0,31 / 0,51 ) €2,10/€2,60
Soda-Zitron 0,31 / 0,51 ) €3,50/€3,90
Zitronenwasser 0,5l ) €2,70

warmes Wasser 0,5l €1,30

Fritz-Cola (auch zuckerfrei) 0,3l ) €4,10
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BIER

Greek Bier

Murauer Pils vom Fass

Trumer Pils vom Fass

Murauer Weissbier :

Tegernseer Hell

Murauer Radler Zitrone _

Soda Radler

Murauer alkoholfrei

SCHWEPPES

Ginger Bier

Tonic Water

0,31/ 0,51

0,3l

0,31/0,51

0,3l

{ €3,50

| €4,10/€4,90

| €4,30/€5,10

) €5,10
) €5,20

{ €4,00

) €3,90/ €4,60

0,21

0,21
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SPIRITUOSEN

Masticha Likor acl | €4,60

Metaxa 5% 4acl | €6,60

LOST LAKE BRENNEREI

Premium-0uzo 4cl | €5,70

Premium-Bio-Tsipuro 4cl | €6,10

EINSORTIGE GRAPPAS

Malagousia acl | €17,60

Hefebrand 4cl | €7,60
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DRUPES & DRIPS

Ouzo Tonic
Ouzo Lost Lake Distillery - Schweppes Tonic Water

Mastix Spritz

Mastix Liqueur - Bio Wein Tetramythos - Gurken - Zitrone

Kerkyra Mule

Bio Tsipouro Lost Lake Distillery - Zitrone - GingerBier - Griechischer Bergtee

Bio-Retsina Spritzer

Bio Retsina Garalis aus Limnos - Sodawasser - Zitrone

Weisser Spritzer
Biowein - Sodawasser

Aperol Spritzer

Biowein - Sodawasser - Aperol

Esperides Spritzer
Biowein - Sodawasser - Zitrusfrucht Sirup

Spritzer Mastiha-lemoni

Biowein - Sodawasser - Mastixzitronesirup

Spritzer Vissinada

Biowein - Sodawasser - Sauerkirschsirup

Zenzero Spritzer

Biowein - Sodawasser - Ingwerzitronesirup

Grapefruit Spritzer
Biowein - Sodawasser - Grapefruitsirup

Thanks to Flamur Bajgora - Drops Bar Graz
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WEINE

APPQAEZ - SEKT
Domaine Karanika, Cuvee Speciale Extra Brut 0,11/0,751 | €6,00/ € 39,60
2022 Bio, 11,5%, Xinomavro, Assyrtiko - Amyntaio
TA AEYKA - WEIBRWEIN
Tsikrikonis Weingut 1/81/0,751 | €5,50/ € 32,60
Assyrtiko Single Vineyard 2021
13%, Assyrtiko-Pageo
Patistis Weingut Blanc de Noirs NV 1/817/0,751 | €4,80/ € 28,60
2017-2022 Bio, 12,5%, Xinomavro, Assyrtiko - Pelion
Mylonas Weingut Cuvee Vouno 2020 1/81/0,751 | €5,40/ € 32,00
12,5%, Savvatiano-Attica
Anatolikos Weingut Fine Assyrtiko 2021 Bio 1/81/0,750 | €6,40/ € 38,00
14%, Assyrtiko-Avdira
Tetramythos Weingut Roditis-Hauswein  1/81 /0,501 | €3,80/ € 13,60
2021 Bio, 12,5%, Roditis - Egialia
Muses Weingut Amuse Blanc 2023 1/81/0,751 | €5,60/ € 32,90
12,5%, Malagousia-Viotia
Troupis Weingut Tomi 2023 1/81/0,751 | €4,50/ € 26,60
12,5%, Moschofilero-Mantinia
TA KOKKINA - ROTWEINE
Thymiopoulos Weingut, Alta 2019 Bio 1/81/0,751 | €6,30/ € 37,60
13%, Xinomavro, Naoussa
Sclavos Weingut Synodos 2019 Bio 1/81/ 0,751 | €6,20/ € 36,60
13%, Mavrodaphne, Vostilidi-Kefalonia
Muses Weingut Mouhtaro 2023 1/81/0,751 | €7,30/ €42,80
13,5%, Mouhtaro-Viotia
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WEINE

TA POZE - ROSEWEINE

Tsikrikonis Weingut Xinomavro Rose 2022 1/81/0,751 | €4,90/ € 29,00

12%, Xinomavro-Pageo

Monemvasia Weingut Panther 2023 1/81/0,751 | €4,90/ € 29,00

13%, Mavroudi,Agiorgitiko, Limniona-Monemvasia

Thymiopoulos Weingut 1/8170,751 | €4,90/ € 29,00
Rose de Xinomavro 2022 Bio
13%, Mavroudi,Agiorgitiko, Limniona-Monemvasia

Ol PETZINEZ - RETSINA

Troupis Weingut 1/81/0,751 | €5,50/ € 33,00
Pitys Ritinitis Premium Retsina NV

12,5%, Assyrtiko-Mantinia

Mylonas Weingut Retsina 2022 1/81/0,751 | €4,00/ € 24,60
12,5%, Savatiano - Attiki

Tetramythos Retsina Amphorae 1/81/0,751 | €4,30/ € 25,60
Traditional Designation NV Bio

13%, Roditis - Egialia

TA MOPTOKAAI - ORANGEWEINE

Troupis Weingut Ekato 2021 1/81/0,751 | €6,40/ € 37,50
12,5%, Moschofilero-Mantinia

Tetramythos Weingut 1/81/0,751 | €6,40/ € 37,50

Roditis Orange Natur 2023
13% Roditis, Egialia

Patistis Weingut Roditoactive 2021 Bio 1/81/0,75| | €6,40/ € 37,50
12,8%, Roditis, Pelion
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NOSTIMIES

Taramosalata = ABD €12,00
Fluffige Fischrogencreme begleitet von handgemachtem Brot mit Tintenfischtinte
Mastelo aus Chios V' - G € 14,00
Traditioneller Kase aus Chios, gegrillt, mit gebratenem Pfirsich und Minzsirup
Mydia Saganaki - RG,0 € 16,00
Miesmuscheln in Tomatensauce mit Basilikum und Feta
Bourekaki V' & AG.C € 14,00
Filloteig umwickelt mit Zucchini, Feta, Friihlingszwiebeln und mediterranen
Krautern, dazu Joghurt
Revithia me Garides O BACO,LG € 16,00
Kichererbsen mit einer Creme aus Kartoffeln, Knoblauch und Paprika mit
Garnelen in Katayifteig gewickelt
Mussaka Croquettes - AC,GO,L € 16,00
Auberginen, Kartoffeln und Rinderhackfleisch in Krokettenform mit Sauce aus
einer Gewurzmischung aus Kerkyra und Bechamel, dazu griechischer Graviera-Kase
Tomatokeftedes Santorinious \/ - A € 14,00
Tomatenlaibchen mit kretischen Tomaten und frischen Krautern
Spanakopita \’ - ACGN € 14,00
Teigrollen mit Spinat, Lauch, frischen Zwiebeln, Krautern und Fetakasefillung
Feta Meli V' - ANG €14,00
Feta im Blatterteig Mantel dazu Honig und Sesam
Briam Makaronada Y - LA €18,00
Bio-Tagliatelle von Melchart Teigwaren in handgemachter Tomatenminzesof3e und
gebackenen Melanzani, Paprika und Zucchini
Kalamari Schnitzel Xt ACG € 16,00
Panierte Kalamari serviert mit Erbsenpiree mit Minze
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NOSTIMIES

Tsipoura - 0,CDA € 20,00

Gebratenes Seebrassenfilet, serviert mit Kartoffelsalat, handgemachter Sauce Tartare,

gekochten Eiern und Paprika

Kotopoulo Souvlaki - m,C €18,00

SpieR mit Hahnchen dazu, Ofenkartoffeln, Rosmarin, Thymian, Oregano und

Zitronenmayonnaise

Kebab Yiaourtlou 0- AG,L € 18,00

Kebab aus 3 Fleischsorten in Pitabrot mit Paprikasauce, Joghurtsauce gewd(rzt

mit Sumak sowie gerdaucherten Auberginen

Keftedakia /¢ AG.CL € 14,00

Rinderhackfleisch Laibchen mit Feta und wildem Oregano in Tomatensauce

Souvlaki 0~ M € 24,00

400 g Schweinefleisch, Paprika und Zwiebeln am Spiel? mit Zitronen-Senf-Sauce

und handgemachten Pommes

Horiatiki V' G € 14,00

Griechischer Salat mit Tomaten, Gurken, Paprika, Oliven, Feta, Zweibeln,

Extra Virgin Olivendl, wilder Oregano

Oliven Feta V' -© AG,0 €12,00

Feta, Tomaten, Oliven, Brot mit Extra Virgin Olivendl aus Lesvos und Fleur

de Sel aus Messolonghi

Tomatini Kritamo \/ - A0 € 14,00

Kirschtomaten aus Kreta mit Gerstepaximadi und Meeresfenchel

Tzatziki = GO €6,00

Hausgemachte Pommes ¢ €6,00

Oliven - 0 €4,00

Sauerteig Brot aus dem Steinofen = A €3,00

Knoblauchbrot - AG €4,00
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D E KAT ' A N 0 FREITAG-SAMSTAG BIS 14:00

Pitogyro: Pita, Gyros, Tzatziki, Zwiebeln und Tomaten. AGF - €9,00
Pita mit Haloumi, Salat und Tomaten. AGFN \7 O- € 8,00
Strapatsada: Griechische Eierspeise mit frischen Tomaten €12,00
und Feta-Kise. CGA \/ ¢
Sauerteigbrot im Holzofen mit hausgemachter Marmelade und €5,00
griechischer Butter aus Schafs-und Kuhmilch.AG \/ .-
Warmes siiRes traditionelles Brioche mit Mastix und Machlepi, dazu € 6,00
Tahini und Thymianhonig. ACFGNH Vel
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DESSERT

Mehlspeise des Tages €6,50
Bitte Fragen Sie nach

Joghurt-Honig-Niisse €5,50
G,H,N

Baklava €6,50
G,AH

Eis €4,00
Bitte Fragen Sie nach

Allergene Infos:

Glutenhaltige Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse (A)
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse (B)

Eier von Gefliigel und daraus gewonnene Erzeugnisse (C)

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (aufer Fischgelatine) (D)
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse (E)

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse (F)

Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose) (G)
Schalenfriichte (Baumniisse) und daraus gewonnene Erzeugnisse (H)
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse (L)

Senfund daraus gewonnene Erzeugnisse (M)

Weichtiere wie Austem, Muscheln, Schnecken, Tintenfisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (R)
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